Menu Komponente zu

selber zusammenstellen

Vorspeisen

Vorspeisen, Salate und Suppen — Der ideale Einstig zu jedem Menii

KALTE VORSPEISEN

Rauchlachs garniert mit Zitrone, Zwiebeln, Kapern und
Meerrettichschaum

Gerauchertes Forellenfilet mit Zitrone, gefilltem Ei und
Meerrettichschaum

Hauspastete mit Waldorfsalat und Trauben garniert, Sauce
Cumberland

Gemuseterrine mit Waldpilzen

Cocktail von Tiefseecrevetten mit exotischen Friichten

Melone mit Rohschinken und Blindnerfleisch garniert mit Feigen
Vitello Tonnato - diinn geschnittenes Kalbfleisch an Thon Sauce

Carpaccio - mariniertes, sehr diinn geschnittenes Rindfleisch auf
Rucola mit hauch diinnem Parmesan

Vorspeiseteller und Buffets Teller
Neptun:

Gerducherter Lachs und Forellenfilets, Crevetten Cocktail mit

exotischen Friichten, Selleriesalat, bunt gemischter Blattsalat und Fr.17.50

Meerrettichsauce

Italiano:

Rindscarpaccio, Parmaschinken, Tomaten mit Mozzarella und
Basilikum, Rucola Fr. 16.50
mit Parmesanstreifen, Balsamico Dressing

Riche:

Geraucherter Lachs, Hauspastete, Melone mit Rohschinken,
Blindnerfleisch, Fr. 18.00
Waldorfsalat, Sauce Cumberland
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Hawaii:

Rohschinken mit Melone, Geflligelsalat mit Ananas,

Avocados und Brot Croutons, Curry-Reissalat mit Friichten
Feinschmecker:

Graved Lachs, Morchel Pastete, Crevetten Cocktail, gerducherte
Entenbrust, Waldorfsalat, bunter Blattsalat, Meerrettichsauce,
Preiselbeer Sauce

SALATE

Salatbuffet

Reichhaltiges Salatbuffet mit 8 verschiedenen Saisonsalate,
2 Salatsaucen und assortierten, knusprigen Brétchen

Gourmet-Salate

Salat Nigoise

Tomatensalat mit Mozzarella und Balsamico Dressing
Gefllgelsalat California mit frischen Frichten

Caesar Salad

Gemischter Blattsalat mit gerduchertem Lachs und Gemisestreifen
Saisonsalat mit Avocados, Speckstreifen und Croutons

Assortierter Salatteller mit Ei

Griechischer Salat mit Feta-Kase

SUPPEN
Hausgemachte Kraftbriihe mit Ei, Porto oder Sherry

Bouillon mit Gemisestreifen, hausgemachte Fladlis oder Ei
Frische Tomatencremesuppe

Frische Minestrone

Blindner Gerstensuppe

Champignoncremesuppe mit Schnittlauch

Frische Riebli Suppe mit Rahm

Wahrschafte Bauernsuppe mit Speck und viel Gemise
Hausgemachte Geflliigelcremesuppe

Orangen-Riebli Suppe oder Zitronen-Riiebli Suppe
Kalte Radieschen Suppe mit Croutons

Kalte Avocado Suppe mit Schnittlauch
Peperoni-Pfirsichsuppe

Biersuppe mit Lauch

Sellerie-Apfel-Suppe mit Baumnissen

Weisse Tomatensuppe mit Basilikum
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Hauptgerichte

Als Tellergerichte oder Buffet pro Person
Vom Kalb

Saltimbocca alla romana, Pilzrisotto Fr.28.00
Geschnetzeltes Kalbfleisch Zircher Art,erner Rosti Fr.28.00
Braunes Kalbvoressen Marengo, Kartoffelstock, Gemiisebouquet Fr.20.50
Kalbsschnitzel an Pilzrahmsauce, Reis oder Butternudeln Fr. 28.00
Kalbssteak, Morchelrahmsauce, Kartoffelgratin oder Butternudeln Fr.36.50
Vom Rind

Rindsgulasch Ungarische Art, Kartoffelstock Fr. 18.00
Filetgulasch Stroganoff, Mandelreis oder Spatzli Fr.39.00
Rindsschmorbraten a la Bourguignonne, Kartoffelstock, Rotkraut Fr.21.00
Roastbeef, Sauce Bérnaise, Tomate Provencale, Kartoffelgratin Fr.35.50
Entrecote mit Krauterbutter, Kroketten, Gemiuseplatte Fr.35.50

Geschnetzeltes Rindfleisch Zigeuner Art, Butterreis, Salat nach Wahl Fr.21.00

Vom Schwein

Schweinsfilet im Teig, Kartoffelgratin Fr.27.50
Emmentaler Marithamme im Sud, Kartoffelsalat Fr.17.50
Berner Platte: Rippli, Speck, Siedfleisch, Zungenwurst, Markbein, Fr.33.50
Wienerli, Bohnen, Sauerkraut, Karotten und Petersilienkartoffeln

Schinken im Brotteig, Kartoffelgratin Fr. 24.00
Piccata Locaneser Art, Spaghetti an Tomatensauce Fr.22.00
Schweinsfilet an Champignonrahmsauce, Nudeln und Gemiisebeilage  Fr. 30.50
Schweinsrahmschnitzel, Butternudeln, Friichtegarnitur Fr.20.50
Schweinsbraten in Weisswein mit Knoblauch und Rosmarin, Beilage Fr. 20.00
nach Wahl

Geschnetzeltes Schweinefleisch an Curry-Friichtesauce, Butterreis Fr. 20.50
Vom Lamm

Lammkeule rosa gebraten mit Rosmarin und Knoblauch, griine Fr.22.50
Bohnen, Kartoffelgratin

Lammriickenfilet an Senfsauce, Broccoli, Kartoffelgratin oder Reis Fr. 28.50
Gemischtes

Gemischter Braten mit Poulet, Kartoffelkroketten, Gemuiseplatte Fr.27.50

Fondue Chinoise (Rind, Kalb, Truthahn, Speck, Cippollata), div. Saucen Er. 36.50
und Beilagen
Trois Filets (Rinds-, Kalbs- und Schweinefilet) mit Pilzrahmsauce,

Fr.36.50
Nudeln, Gemisebouquet '
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